Ctenari si nejv

Neisou placki jako placky.
Kdo je mistr placka?

REGION Kde jste si nejvic
pochutnali na plackach se
szpyrkami? Tak znéla nedavna
otazka Horizontu. Myslime si, Ze
tento tradi¢ni regiondlni pokrm
by mé&l umét i ten nejméné
zkuSeny kuchar kterékoliv
zdejsi restaurace? Omyl.

Ty nejlepsi placky jsou bezespo-

ru z domacich brambor, s minimem
~mouky a d€lané na blase. Kdyz se po-
sypou rozdrcenymi kiupavymi szpyr-
kami, slina ukapne jesté pred prvnim
a po poslednim soustu. Presn€ na ta-

kové se stava i pul hodiny ve fronté

na Miyszani lowiec v Ko3afiskach.
Urcite je najdete 1 v nékterych stancich
na bukoveckém Plackovém festivalu,

na Gorolu ¢i jinych akcich. Letos se
‘naprfiklad pochlapili jablunkovsti za-
hradkari na sveé vystave. Jejich placky

chutnaly na jedni¢ku s hvézdic¢kou.
Bohuzel takto se nedaji chvalit plac-
ky podavané v mnoha restauracich

regionu. Mnozi lidé maji zkudenost, Ze

tradiéni regionalni jidlo z Goralie umi

dobfe udélat opravdu méalokde. Jak

Fekl pied éasem feditel odboru Fizeni
operacnich programu Ministerstva pro
mistni rozvoj David Sventek z Jablun-
kova, navstévy, které do regionu sem
tam vozi, jsou nadSené z prostredi,
z hotelu, ale chybi jim kvalitni gastro-
nomie. O to je to ostudnéjsi, Ze se to
tyk4 i tak jednoduchého jidla, jako jsou

placky. Placek, které mel urcit€ kazdy .

obyvatel regionu odmali€ka na talifi
nejméne jednou tydne.

Takze kdo jsou
»Mistr placka“?

Podle Adama Kluse umi nejlepsi plac-
ky jeho manZelka Danka. Praxi ziskala
na Gorolu, kde se pri jejich obraceni dva
dny nezastavi. ,,S prehledem stiha péct
na dvou pecich. Véfim, Ze kdyby existo-
valo mistrovstvi v peceni placek, vyhraje

ho,“ napsal nam Klus. Skvélé placky,

jak uvedla pani Bednafikova, mivaji
v restauraci U Bureho v Hradku. Daji
- se objednat jak se szpyrkami, tak i se
~ zakysanou smetanou, a podle chuti taky
s-vajeCinou. Neni sama, kdo kuchare
U Bureho vychvaluje. Pridal se i Tomas
Sikora, Petr Bulawa a Johana Birrne. Ta
doplnila: ,Jen v T¥inci placki nebrat.”
Ziejmé neokusila na vice mistech, pro-
toze dalsilidé dobre placki v Trinci nasli.

li restauraci U Bureho v Hradku

Zbyn€k Janiczek a Pétra Szlaue-
rova zminili, Ze vyborné placky déla-
Ji v Bistru Karibik v Oldfichovicich.

A nejenom placki, kuchatky tam

odvedou kaZdy den vybornou praci
pfi varfeni, kK tomu prfijemna obslu-

~ ha, takZe mohu jen doporu¢it,” radi

Szlauerova.

~ Vladimir vyzdvihl Plackirnu naproti
Slovanu, dalsi muz pochvalil Ameryku
v Jablunkové a Hotel Grun v Mostech
u Jablunkova. Liba z Goralie zase neda

~dopustit na Lommanské muzeum,

kde placky pec€ou pri ruznych akcich.
Lucie Sikorova doplnila, Ze ji chutna-
ji v Jablunkové Na Bé&lé. ,V Bukovci!
To je jasné! Zadny placek nema na ty,
které délaji v Bukovci! Ano, kazda dé-
dina je v néfem nejlepsi. A Bukovec
je zrovna nejlepSi v plackach,” uvedla

‘Véra Bieleszova a za ni v zavésu Janusz

Jochymek.

Libuse JeZowiczova fandl Hréav-
ce, spolku, ktery také na témér vSech
akcich pecée placky. ,Jejich placki ne-

~maji chybu. Nauili je jist i lidi ve Fryd-

ku, v Karviné, v Havifové a mnohde

| dee Ale nikdo nepfekona tu chuf,

kterou si pamatuji z détstvi od me ba-
bicky, “ konstatovala Jezowiczova.

Tereza Blazkova pochvalila placky z re-
staurace Pod Kympém v Bukovci nebo
v Plackarné u Slovanu. ,,Nechutnaji mi
vSak ve Slezské krémé a ani v Oveclce,”

~ dodala.

Pochvala tési

wVime o tom, Ze si nasSe placki hoste
chvali a jsme na to py$ni. NeSidime je,
jsou vidycky z Cerstvého tésta, kam
davame jen trochu mouky a pedeme
je na blase. Udélat chutné placki neni
zase tak velké kouzlo, dtileZité jsou kva-

litni a ¢erstvé pochutiny do nich,“ fekla

majitelka restaurace U Bureho v Hrad-
ku Libuse Kantorova.

Stejny nazor méa i provozni Bistra
Karibik Jana Vaculikova. ,,Délame je
klasicky podle naSich babiéek. Bram-
bory strouhame tésné pred pecenim,
hosté si klidn€ pockajii pul hodiny, pro-
toZe védi, Ze si pochutnaji. Na placki
davame domaci biiéek krajeny na drob-
né kosti¢ky,” sdélila Vaculikova. V tri-
necké Plackarné berou brambory
z chranénych dilen. ,,Zakaznikum za-
ru¢ujeme kvalitu potravin, vSe Cerstve,
zadné polotovary. V tom tkvi celé umeéni
dobrych placek,”“ tvrdi majitelka Marie
Stéblova. (JAG)
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CHUTNA Na dobrych plackach Si pochutna kazdy
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